N
@@

SABCATERING

NIEUWSBRIEF
December 2014

Theetrend: de smaak van losse thee

I[Jgenweis eten & drinken in het Streekbos, Bovenkarspel, is de eerste Nederlandse horecalocatie die
losse theebladeren van Senza Tea serveert. De gearomatiseerde theeén en kruideninfusies komen uit
een dispenser en bevatten alleen natuurlijke ingrediénten.

“We hebben gekozen voortaan losse thee te serveren, omdat je het verschil proeft, ruikt én ziet.” zegt
Marco Noorder, horecabeheerder van lJgenweis Streekbos: “Het Streekbos ontvangt veel gasten voor
high tea, en die reageren hier erg enthousiast op.”

De theebladeren-trend is overgewaaid uit Amerika. Marco vertelt: “Mensen zijn in toenemende mate
op zoek naar kwaliteit en gezonde producten. Zakjes gevuld met wat fijngehakt theegruis vermengd
met smaakversterkers passen daar niet bij.” SAB gaat de losse thee op termijn ook binnen de catering
introduceren.

Meer informatie SAB Catering: www.sabcatering.nl
Meer informatie IJgenweis Streekbos: www.ijgenweistreekbos.nl
Meer informatie Senza Tea: www.senzatea.nl
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